Codigo da ficha técnica: 13015-2

ROTULAGEM DE ALIMENTOS

1. Tema

Producéo e Qualidade

2. Subtema

Gestao da Qualidade

3. Categoria de servico

Acesso a Servicos de Terceiros

4. Tipo de servigo / instrumento

Consultoria tecnolégica / Acesso a Servigo Tecnoldgico

5. Modalidade

Presencial e a distancia

6. Publico alvo

MEI, ME, EPP, Produtor Rural e Artesao

7. Setor indicado

AGRONEGOCIOS, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS

8. Macrossegmento

9. Descricao

ETAPA 01 | ALINHAMENTO DA PROPOSTA

-~
SEBRAETEC

INOVAGAD = TENOLOGA |

Realizar reunido de abertura junto a empresa demandante, para nivelamento do
escopo do trabalho e validacdo do planejamento de execucdo dos servigos,
composto de cronograma resumido com 0s principais eventos, agendas de
reunides e definicdo dos responsaveis pelo acompanhamento dos servi¢gos por
parte da empresa demandante e da prestadora de servico. Ferramentas como
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entrevista com a empresa demandante sdo importantes como forma de obter
informac0des necessérias para fundamentar a entrega proposta.
ENTREGA ETAPA 01: Documento contendo os responsaveis pela prestacdo do
servico, 0 escopo do servico, o plano de acdo com o cronograma das atividades e
outros aspectos acordados entre as partes, assinado pela empresa demandante.

ETAPA 02 | CONSULTORIA PARA ADEQUACAO DE ROTULOS AS EXIGENCIAS
REGULAMENTARES DE ALIMENTOS, INCLUINDO AS INFORMACOES
NUTRICIONAIS

Os servicos descritos nesta ficha técnica se aplicam as industrias, agroindustrias,

comércio e servicos de alimentos, de origem vegetal e animal, regularizados ou

em processo de regulariza¢do junto aos 6rgaos regulamentadores.

e Coleta de informagdes para elaboracdo dos memoriais e para constar no
rétulo do produto, incluindo as informagfes dos laudos de analises,
observacdo de receituarios e/ou fichas técnicas referentes a composicdo
nutricional do produto.

e Calculo da informacao nutricional, a partir da consulta as fontes para céalculo
das informagdes nutricionais indicadas pela Anvisa.

e Elaboracdo dos memoriais descritivos e das informac¢des para constar no
rétulo conforme legislagéo vigente.

e Elaboracao e entrega das especifica¢cdes do rotulo contendo as informagdes
obrigatérias e as complementares desejadas pela empresa demandante,
incluindo as informacdes nutricionais, conforme modelos de apresentactes
gue devem estar dispostas nos ratulos.

e Validacdo com o empreséario dos memoriais e das informagfes a constar no
rétulo do produto.

¢ Repasse de informacdes ao responsavel na empresa demandante pela arte
do rétulo.

e Analise e indicagdo de corregdes, caso necessario, da arte final do rétulo
recebida da empresa demandante.

ENTREGA ETAPA 02:

¢ Relatorio final atestado pela empresa demandante, contendo a descri¢cdo das
acOes realizadas, os memoriais descritivos e as informac¢des dos rotulos,
incluindo as informa¢des nutricionais, por produto contratado (em cada
produto deve ter as informacdes nutricionais especificas para compor o
rétulo).

o Declaracédo assinada pela empresa demandante, atestando o recebimento
da(s) entrega(s) realizadas pela prestadora de servigo e que a prestadora de
servico explicou a empresa demandante o contetado da(s) entrega(s)
efetivadas.

10.Beneficios e resultados esperados
e A rotulagem de alimentos adequada e fidedigna é uma obrigacdo da empresa
prevista em legislacdo nacional. A rotulagem tem a funcdo de comunicar com o
consumidor e de transmitir valores da empresa e do produto como confiabilidade
e segurancga.
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e Os memoriais descritivos e 0s rotulos de alimentos sdo necessarios para a
regularizagdo dos produtos em atendimento as legislacdes vigentes sobre
padrdes sanitarios junto aos servi¢os de inspecéo.

e A rotulagem nutricional obrigatoria se aplica a todos os alimentos e bebidas
produzidos, comercializados e embalados na auséncia do cliente e prontos para
oferta ao consumidor, conforme Resolucdo ANVISA RDC 360/03 -
REGULAMENTO TECNICO SOBRE ROTULAGEM NUTRICIONAL DE
ALIMENTOS EMBALADOS. Deve constar no rotulo desses produtos as
informacgBes nutricionais referentes a valor energético, carboidratos, proteinas,
gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio. A
informac&o nutricional descrita corretamente auxilia 0 consumidor na sua escolha
guanto a produtos saudaveis.

e A rotulagem nutricional facilita a livre circulacdo dos produtos alimenticios,
inclusive no Mercosul, atua em beneficio do consumidor e evita obstaculos
técnicos ao comércio.

11.Estrutura e materiais necessarios

12.Responsabilidade da empresa demandante

1. Arcar com o0 pagamento de eventuais valores cobrados para analises dos
alimentos.

2. Dispor de profissional para elaboragéo das artes/design dos rétulos.

3. Aprovar a proposta do Sebrae, valores e condigbes de pagamento.

4. Conhecer e validar a proposta de trabalho, o escopo das etapas e as entregas
da prestadora de servigo.

5. Disponibilizar agenda prévia para visitas, reunifes e atividades propostas pela
prestadora de servigo.

6. Fornecer informacgfes técnicas sobre os processos, produtos ou servicos a
prestadora de servigo para o desenvolvimento do trabalho.

7. Acompanhar a prestadora de servigo em visita(s) técnica(s) aos espagos
fisicos, se previsto no escopo do trabalho.

8. Avaliar o servico prestado.

13.Responsabilidade da prestadora de servico

1. Cabe aos profissionais engenheiros de alimentos, quimicos de alimentos ou
nutricionistas a producdo das informacdes do rétulo do produto alimenticio,
incluindo as informacdes nutricionais, a partir das informagfes do produto
fornecidas pela empresa demandante.

2. Os pagamentos referentes a Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART)
sdo de responsabilidade da prestadora de servigo.

3. Realizar reunido para alinhamento e apresentacdo das atividades previstas.

4. Analisar a demanda e as informac6tes fornecidas pela empresa.
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5. Elaborar proposta, escopo de trabalho, cronograma das etapas do trabalho,
agenda de reunides e atividades, sendo necessério validar com a empresa
demandante.

6. Fornecer as entregas previstas, validadas pela empresa demandante, ao
Sebrae.

7. Cumprir com as obrigacdes previstas no Regulamento do Sebraetec.

14.Perfil desejado da prestadora de servigco

Ter em seu corpo técnico engenheiro de alimentos, quimico ou nutricionista com
conhecimento das legislacdes vigentes para rotulagem de alimentos e experiéncia ha
producdo de informacdes nutricionais.

15.Pré-diagnadstico

16.0Observacdes

1. Os valores dos honorarios apresentados pela prestadora de servico devem
incluir todas as despesas com impostos e encargos sociais, conforme
legislacao tributaria em vigor, que possa incidir sobre o objeto da proposta.

2. Despesas adicionais com terceiros (direitos autorais, fotografias,
hospedagem, imagens, registro de dominio, revisdes, textos, contetdo
dindmico, entre outros) ficam a cargo exclusivo da empresa demandante e
devem ser previamente autorizadas por ela durante a validagdo da proposta
de trabalho.

3. E de responsabilidade da prestadora de servico todo o trabalho, da concepcéo
a aprovagdo da empresa demandante.

4. A prestadora de servico ndo pode ser responsabilizada por erros de terceiros
contratados pela empresa demandante.

5. O servi¢o tecnoldgico apresentado nesta ficha técnica poderd ser
contratado mais de 1 (uma) vez pela mesma empresa demandante
durante o ano, conforme previsto no Paragrafo unico do Art. 5° do
Regulamento do Sebraetec.

HISTORICO DE ALTERACOES

Versao ‘ Data Link Responsavel

https://datasebrae.com.br/wp-
1 10/04/2019 | content/uploads/2019/04/Rotulagem-
de-alimentos-GQ13015-1.pdf
https://datasebrae.com.br/wp-
2 20/05/2019 | content/uploads/2019/05/Rotulagem-
de-alimentos-GQ13015-2.pdf

Hulda Oliveira
Giesbrecht
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